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GRAND LARGE (Than, Crabe surim, Salade) T BTG ag D Cﬁ_' '

FRAICHEUR JAMBON (Safade au Jambon cuit i Tox) A N R N T
_ ITALIEN (Mortadelle italienne, ). ;mhnn - i’)rrn( 3 AT R —”.m :-:—““-‘_- 36, 50 C
4 NORVEGIEN Mousse de Saumon rose au ‘mulnon fwnv "““"*':‘ -M ~~~~~~ 39,50 C
" FILET AMERICAIN (Pur Boeuf hache, Sauce Legumes, Ep:t:x‘-sgw ST —“ ----------- 35 50 ¢C
NALENCIENRIONS. (L st e, X1ritis<e t Fones 28l aaiki b s M e o 39,50 C

NAVCT TE GARNIE 1,40 € pEce AMUSE BOUCHE A RECHAUFFER

_____________________________________ S8 W MO e MR TN i MINI QUICHES LORRAINE, POIREAUX LARD(}NS, MARUIlLES.SAUMON

LE PLATEAU DE 8

MINI BURGERS BEuF, coMTE __

Thon satade - Crabe surmi salade —ooeeo
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Saumaon, jambon, Fme gras painme 2 o

MINI FEUILLETES SAUCISSES _

MENI CROISSANTS PICARD, VOL AUVENT .o o= -
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BRIOCHETTE GARNIE 3 LE PIATEAU DE 10 15,00 €

| SralCiRimarsl S sede s e Sl ST U et e e e

g CANAPE ( HARCUTIER - AT T2 0B T L

Coppa, beeuf séché, saucasson enmental,

S SAUCISSON S0C, Il\\nllmi
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JAMBON CRU [TALIEN, JAMBON CUIT TRUFFE, MORTADELLE ITALIENNE, VALENC]ENNES
SPIANATA, COPPA, SALAMI PARMESAN, CORNICHONS, OIGNONS, BEURRE
: - 03.27.41.43.27
PLANCHE DE CHARCUTERIE IBERIQUE LEL e S 5 PERS. - : o RS
JAMBON IBERIQUE, LOMO IBERIQUE, CHORIZO IBERIQUE, SALAMI ESPAGNOL Gt A Al i
FUET IBERIQUE, CORNICHONS, OIGNONS, BEURRE it HASPRES
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: " * k;V by :

i PRESEAU
03. 27 27.36 94

o‘o




NOS PLATEAUX TERRE OU MER [LA PART]

SAUMON EN BELLEVUE ET SA PETITE TOMATE AU THON MINIMUM DE 6 PErs. 11.10 €

SAUMON FUME ET SA GARNITURE - : - MINIMUM DE 6 PERs.  7.90 €

PECHE GARNIE AU THON 4 el LE PLATEAU DE8 12.50 €

LE PLATEAU FRAICHEUR e : MINIMUM DE 6 PERS. 11.90 €
TERRINE DE POISSON, SAUMON FUME, CREVETTES ROSES, TOMATE NORVEGIENNE, SAUCE TARTARE

LE PLATEAU DE VIANDES ROTIES : MINIMUM DE 6 PERs. 8.80 €
ROTI DE BEUF CUIT, ROTI DE PORC CUIT, POULETROTI T ol

LE PLATEAU DE CHARCUTERIE ET DE VIANDES ROTIES MINIMUM DE 6 PERS. 9.90 €

TERRINE DU CHEF, JAMBON CRU, SAUCISSON A LAIL;ROULADE, SALAMI, ROSETTE,
ROTI DE BEUF CUIT, ROTI DE PORC CUIT, POULET ROTI

LE PLATEAU DE CHARCUTERIE MINIMUM DE 6 PERS. 6.90 €
TERRINE DU CHEF, JAMBON CRU, SAUCISSON A LAIL, ROULADE, SALAMI, ROSETTE, SAUCISSE SECHE

. LE PLATEAU DE FROMAGES LE PLATEAU DE 700 G 27.00 €
‘;gni BRIE, COM1f,, MAROILLES, MIMOLETTE, ROQUEFORT, MINI BEURRE

LE BUFFET PLAISIR% LE BUFFET ESCALE
17,90 € 1a part 5 GOURMANDE [1AparT]

MINIMUM DE 10 PERSONNES
23.80€

-~ ——— MINIMUM DE 10 PERSONNES ——--

VIANDE ET CHARCUTERIE EN ASSORTIMENT 200G ¢
. ~ TERRINE DE POISSON, SAUMON FUME, CREVETTES ROSES,

TERRINE DU CHEF, JAMBON CRU, SAUCISSON A UAIL, ROULADE, TOMATE NORVEGIENNE, SAUCE TARTARE
SALAMI, ROSETTE, ROTI DE PORL CUIT, POULET ROTI, :
ROTI DE BEUF CUIT,

VIANDE ET CHARCUTERIE EN ASSORTIMENT : 200 G

; Ay i TERRINE DU CHEF, JAMBON CRU, SAUCISSON A LAIL, ROULADE,
LES CRUDITES 250 G ; SALAMI, ROSETTE, ROTI DE BOEUF CUIT,

ROTI DE PORC CUIT, POULET ROTI

CAROTTES RAPEES, CELERI REMOULADE, TABOULE,
POMMES DE TERRE A LA PIEMONTAISE,
SALADE DE PATES NAPOLI

LES CRUDITFS 250G

' . CAROTTES RAPEES, DUO DE CRUDITES, POMMES DE

i © TERRE A LA PIEMONTAISE, TABOULE SALADE =
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LA CARTE AU CHOIX

A PARTIR DE 4 PERSONNES
LES ENTREES ET PLATS SONT VENDUS A EMPORTER ET A RECHAIJFFER PAR VOS SOINS

LES ENTREES FROIDES La part

Langue Lucullus et sa confiture de figues / Brioche.......... 13,90 €
Foie gras de canard et sa confiture d'oignons / Brioche ... 18,10 €

Coquille de saumon

Coquille Saint-Jacques alaNormande ... 870€
Coquille Saint-Jacques alaBretonne ... 830€
Coquille de Saumon Sauce Curry ..., 1,90 €
Coquille de Loup de Mer Sauce Nantua ... 8,00 € - 1

Cassolette de Ris de Veau aux Morilles péglacée au Porto et Creme. 11,30 €

LES PLATS CHAUDS . part

Pavé de beeuf au poivrevert .. 17,90€

Poirine de pintade farcie aux cépes et bolets, sauce brune a I'échalote
it 14,90 8

Filet mignon de porc braisé, sauce créme aux champignons bruns 12,40 €
Souris d'agneau cuisinée au thym, petit jus de cuisson . ... 1730 €

Cuisse de canard cuisinée a I'ancienne, comme une carbonnade au pain d'épices 14,80 €

Laccompagnement des plats est composé de 2 Légumes au choix.

« Gateau d’épinards a la creme

Pomme duchesse ... .. T ,
Gratin de carottes fondantes aux senteurs de cumin

Gratin dauphinois individuel
» Giteau de Brocolis au basllic et Echalotes a la Créme
Pomme Dauphine

e LA LIVRAISON -

Forfait de 30 € dans un rayon de 15 km
(Au-dela, nous consulter)




LES POELEES

LES POELEES SONT VENDUES A EMPORTER ET A RECHAUFFER PAR VOS SOINS.

~ LA PART ——
LA TARTIFLETTE — 12,90 €

Préparée avec des pommes de terre, des oignons, des lardons fumés
et le Reblochon de Savoie AOC, créme fraiche.

LE CASSOULET —-14,90€ ...

Prépare avec des haricots blancs a la tomate, des pommes de terre,

saucisse de Strasbourg, saucisson a l’ail, lard cuit, saucisse fumeée, 7 B
-

saucisson de Paris :

LA PAELLA ROYALE — 17,30 € ...

Riz, fruits de mer, scampis, moules, poulet, chorizo, lotte

LE POULET BASQUAISE ... 2 12,50 €

Haut de cuisse de poulet, légumes a la basquaise, accompagné de riz

LA CARBONNADE FLAMANDE 14,20 €

Morceaux de paleron de beeuf cuits a la biére, accompagnée de purée

LA CHOUCROUTE GARNIE 16,80 € £

Choux, pommes de terre, saucisse de Francfort, saucisse fumée,
tranche de poitrine cuite, saucisson a l'ail, morceaux de cervelas

COMPOSE DE. 4 VIANDES, POULET, MERGUEZ, AGNEAU, BOULETTE DE RKEE &0

LA TAJINE D'AGNEAU AUX ABRICOTS
MORCEALX DAGNEALU MIJOTES, ABRICOTS, SEMOULE

LA BLANQUETTE DE VEAU .. »
VORCEALIX DE VEALL CAROTTES, CELERL POIREALYX, VIN BLANC
CHARBPIGNONS, oa?_\w, ACCOMPAGNEE DE RiZ

LA PAUPIETTE DE LAPIN A LA FARIGOULETTE
PALPIETTE DE LAPIN, CAROTTES, VIN BLANG, EPICES, CRENE,
ACCOMPAGNEE DE MACARONTS GRATINES AL COMIE

LA LANGUE DE BCGFUF SAUCE PIQUANTE
LANGUL DE BCEUE. BOUTLLON DE LEGUNES, TOMATES, CORNICHONS,
ACCOMPAGNEE D UNSECRASEE DE POMMES DE TERRE A LA MUSCADE
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