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CHAPON FERMIER LABEL ROUGE 25,14€ le KG
CUISSE DE CHAPON FERMIERE LABEL ROUGE 27,52€ le KG
SUPREME DE CHAPON LABEL ROUGE 40,94¢€ le KG
POULARDE FERMIERE LABEL ROUGE 21,85€ le KG
CUISSE DE POULARDE FERMIERE LABEL ROUGE 26,46€ le KG
SUPREME DE POULARDE LABEL ROUGE 38,12€ le KG
DINDE FERMIERE LABEL ROUGE 26,54¢€ le KG
PINTADE FERMIERE LABEL ROUGE 16,81€ le KG
CHAPON DE PINTADE FERMIER LABEL ROUGE 32,40¢€ le KG
CAILLE FERMIERE 7,13€ le KG
CANARD ET CANETTE 16,25€ le KG
Q (/W &/5/ 7/0/ ﬁ resce g/ W :
DINDE 37,67€ le KG ROTI DE GIGUE CERF-BICHE 48,00€ le KG
CHAPON 67,06€ le KG ROTI DE GIGUE DE SANGLIER 41,68€ le KG
POULET 32,07€ le KG ROTI DE GIGUE DE CHEVREUIL 53,52€ le KG
POULARDE 53,64€ le KG PIGEON ROYAL 34,61€ le KG
DEMI DINDE FARCIE A LA FORESTIERE (env. 1,5KG) 37,56€ le KG
PINTADE FARCIE A LA FORESTIERE (env. 1,2KG) 37,56€ le KG
DEMI CHAPON FARCI A LA FORESTIERE (env. 1,3KG) 37,56€ le KG
CHAPON ENTIER DESOSSE FARCI A LA FORESTIERe (env. 2,4KG) 37,56€ le KG
CAILLE FARCIE AUX RAISINS ET COGNAC (env. 250G) 37,06€ le KG
POULARDE FARCIE A LA FORESTIERE (env. 1,8KG) 40,16€ le KG
CUISSE DE CANETTE FARCIE AUX CEPES (env. 300G) 39,83€ le KG
CUISSE DE PINTADE FARCIE A LA FORESTIERE (env. 250G) 39,83€ le KG
BALLOTIN DE PINTADE FARCI A LA FORESTIERE (env. 250G) 39,83€ le KG
(S Jorees Fobfors
FARCE AUX MORILLES - FARCE A LA TRUFFE - FARCE AUX RAISINS
FARCE AUX PISTACHES - FARCE AUX MARRONS 27,94€ le KG
iy Specsality Pwchoreg %%
ROTI DE VEAU ORLOFF 39,51€ le KG
ROTI DE PORC FARCI FACON ORLOFF / AUX MORILLES 25,49€ le KG
FILET MIGNON DE PORC FACON ORLOFF 32,06€ le KG

Toute nos préparations sont créees et fabriquées dans nos ateliers. Afin de mieux vous servir dans les
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N PAIN SURPRISE (ic pain de 40 piécess AL
Charcuterie « Fromage 29,50 £
Au Saumon fumé 39,50 €
Grand Large (Thon/Crabe/Salade) 38,50 €
PAIN SURPRISE (le pain de 48 piéces)

Poulet curry salade 39,50 £

PA'N SURPR|SE NAVETTE (le pain de 25 navettes) 29,90 €

AU CHOIX : (Thon/Crabe/Salade) - (Jambon/Paté/Gouda)

VERR|NE COCKTA“- (A I'unité ; la piéce) 3, 50 €

AU CHOIX : (Foie gras/Pomme) (Saumon/Crumble)(Chévre/Poivron) (Tomato/Pesto)

PLATEAU DE CANAPES DU TERROIR (les 24 piéces)

6 Jambon/6 Coppa/6 Saumon fumé/6 Tomates Mozzarella 36,00 €

PLATEAU DE MINI WRAPS ASSORTIS (fes 12 piéces)

(4 Saumon/ 4 Jambon Cru/4 Poulet) 21,60 €

PLATEAU DE MINI MAURICETTES ASSORTIES (les 30 piéces)

(10 Saumon/ 10 Thon Pistou/10 Poulet Curry) 33,50 €

%

WS%PLATEAU DE PETITS FOURS ‘!D{

(les 18 piéces) 24190 €

PLATEAU DE SAVEUR DU MONDE

(les 25 piéces) 22, 80 €

PLATEAU DE MINI-FEUILLETES SAUCISSE

(les 12 piéces) 72. 80 €

PLATEAU DE MINI BURGERS

(les 10 piéces) 23.,90 €

PLATEAU DE SAINT JACQUES A CROQUER AU BEURRE D’AIL

(les 12 piéces) 78,90 €

PLATEAU DE MINI CHOU AU RIS DE VEAU

(les 12 piéces) ,8,90 €

PLATEAU DE MOULES A CROQUER FARCIES AU BEURRE D’AIL ET TOMATES BASILIC

meilleures conditions, nous vous prions de bien vouloir commander :

—* %‘\( POUR NOEL: POUR NOUVEL AN :
->:\- Avant le samedi 18/12/2022 Avant le lundi 27/12/2022

Les'boucheries Lesnes et leur personnel vous souhaitent de Bonnes et Joyeuses Fétes de fin d’année.

Pour faire votre réservation :
Valenciennes : 03 27 41 43 27 Haspres : 03 27 25 65 61 Préseau : 03 27 27 36 64
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@ imprimeriegantier - BX483

} P (les 12 piéces)
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www.michellesnes.com

Veuillez prévoir de commander au magasin :

POUR NOEL: POUR NOUVEL AN

Avant le samedi 18/12/2022 Avant le lundi 27/12/2022

Afin de servir notre clientéle dans les meilleures conditions, nous vous prions de bien

vouloir commander et régler d’avance au magasin. Munissez-vous de votre bon

,7030 ‘e\;;/ ,\&S

numéroté le jour de votre commande de 9h a 15h. Merci de votre compréhension.
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MEDAILLON DE SAUMON ET SA TOMATE GARNIE AU THON (s part) 11,50 €
DEMI-LANGOUSTE A LA PARISIENNE ET SA GARNITURE (2 part) 26,50 €
TIMBALE DE QUEUES DE CREVETTES DECORTIQUEES

SUR PERLES MARINES AUX CEUFS DE TRUITE (1 part) 12,80 €
TERRINE DE BROCHET AUX ECREVISSES ACCOMPAGNEES DE SES BLINIS

ET MAYONNAISE CITRONNEE (i- part) 13,90 €
DEMI HOMARD BLEU EN BELLEVUE SAUCE COCKTAIL AU WHISKY ¢ part) 29,90 €
MINI LANGOUSTE DE MADAGASCAR ET SA SALADE D’AVOCATS AUX CREVETTES (apary . 29,90 €
LA BELLE TRANCHE DE LANGUE LUCULLUS MAISON ET SON CHUTNEY DE FIGUES (=00 13,90 €
BELLE TRANCHE DE FOIE GRAS DE CANARD CUIT A LARMAGNAC

ET SA GARNITURE DE FETES (i part) 18,10 €
Jesprtiis (Dhmodis e

PAVE DE SAUMON ROSE CUIT A BASSE TEMPERATURE >.\

SAUCE BEURRE BLANC A L’ESTRAGON (/2 part) 13,80 €
LA BLANQUETTE DE ST-JACQUES A LA PROVENGCALE (i part) 14,30 €
MEDAILLON DE LOTTE ET GAMBAS SAUCE AMERICAINE (2 part) 16,80 €

CASSOLETTE DE FILET DE SOLE CUIT DANS UN FUMET DE POISSON

PETITS LEGUMES CROQUANTS SAUCE CITRONNEE (x part) 15,70 €

DUO DE JOUE DE LOTTE ET LOUP, PETITE QUENELLE DE BROCHET SAUCE NANTUA (a2 17,90 €
CASSOLETTE DE ST-JACQUES CUISINEE AU RIESLING

ET A LA CREME, FRUITS DE MER ET CHAMPIGNONS BRUNS (/s part) 15,60 €
LE RIS DE VEAU CUISINE AU NOILLY PRAT ET SA BRUNOISE DE LEGUMES
PETITS CHAMPIGNONS DE PARIS SAUCE CREMEE ¢z part) 14,90 €

R ¢ % ‘x’\
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PAVE DE VEAU CUISINE, SAUCE SUPREME AUX GIROLLES (ia part) : 21,30 €
PAVE DE CERF SAUCE GRAND VENEUR AUX AIRELLES (2 part) 19,60 €
CHAPON FERMER CUIT A BASSE TEMPERATURE SAUCE AU VIN JAUNE
ET A LA CREME D’ISIGNY AUX MORILLES (2 part) 20,80 €
SUPREME DE PINTADE FERMIERE SAUCE PERIGOURDINE A LA TRUFFE
ET AU FOIE GRAS (s part) 19,70 €
PAVE DE BCGEUF CUISINE AUX 5 POIVRES (i part) 20,60 €
DINDE FERMIERE CUIT DANS UN BOUILLON SAUCE FORESTIERE AUX CEPES (s part). 19,90 €
MAGRET DE CANARD FLAMBE AU COGNAC SAUCE AUX PLEUROTES ¢ part) 20,40 €

aymm&‘a’e&p@iew‘dez @mw%mm
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GRATIN AUX 2 CAROTTES

FLAN DE CHOUX FLEURS ET BROCOLIS
TIMBALE DE LEGUMES CROQUANTS
FONDANT DE CHAMPIGNONS

GRATIN DAUPHINOIS
POMME DE TERRE A LA TRUFFE

POMME DE TERRE ARDENNAISE = &
POMME DE TERRE NEUFCHATEL %

POMME DE TERRE DUCHESSE

LES LEGUMES DE FETES SANS LE PLAT CHAUD (2 part)
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» Cassollette de St-Jacques cuisinée au Riesling et a la Créme, Fruits de mer et Champignons bruns.

e Chapon Fermer cuit a basse température sauce au Vin Jaune et a la Créme d’lIsigny aux Morilles
/ Pomme de Terre a la Truffe / Gratin aux 2 Carottes.

jjﬂé ﬂ]w m/37700 ’epa/&,o%ww %\

e Cassolette de Filet de Sole cuit dans un Fumet de Poisson, Petits Légumes Croquants
Sauce Citronnée. >‘/

e Pavé de Veau cuisiné, Sauce Supréme aux Girolles [
/ Pomme de Terre Duchesse / Timbale de Légumes Croquants.

\
Ve

2 [ Dleri n 36,70 € pus prnn 354

» Médaillon de Lotte et Gambas Sauce Américaine.

.

* Dinde Fermiére cuit dans un Bouillon Sauce Forestiére aux Cépes.
/ Gratin Dauphinois Individuel / Flan de Choux-Fleurs et Brocolis.

* Pavé de Saumon Rose cuit a basse température Sauce Beurre Blanc a I’Estragon.

* Pavé de Cerf Sauce Grand Veneur aux Airelles \ p
/ Pomme de Terre Neufchatel / Fondant de Champignons. A \

5 Q
2 [Nerin 35,50 € pospoinci 53
* Le Ris de Veau cuisiné au Noilly Prat et sa Brunoise de Légumes, Petits Champignons de Paris

Sauce Crémée.

* Pavé de Boeuf cuisiné aux 5 poivres
/ Gratin Dauphinois Individuel / Timbale de Légumes Croguants.

A ~:/
7\‘ 71N ¢ Duo de joue Lotte et Loup, Petite Quenelle de Brochet Sauce Nantua.

N * Supréme de Pintade Fermiére Sauce Périgourdine a la Truffe et au Foie Gras
/ Pomme de Terre Ardennaise / Gratin aux 2 Carottes.
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